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Hahnchenbrust,,Champignon”

gebratenes Hahnchenbrustfilet mit
Rahmchampignons, runden Kroketten
und Salatbeilage

*A(We), G

Putenschnitzel

paniertes, knusprig gebratenes Puten-
fleisch mit buntem Buttergemiise und
Kartoffeln

*C 1), AWe), 2

Paniertes Schollenfilet

saftig gebackenes Schollenfilet mit Senf-
Dillsauce, Apfelrotkohl und frischem
Kartoffelstampf

*C, G, A(We), 5

Knusprige Ente,, Thai"

gebratene Ente nach Thai-Art mit
asiatischem Gemuse an Basmatireis

*A(We), F, K, J,1,1,3,2

Tafelspitz, Wien"

zart gekochtes Rindfleisch auf Gemuse-
streifen mit Meerrettichsauce und
Kartoffelklo3en

*AWe), J, I, C

z%

Bratheringsfilet

saftiges stiR-sauerliches Bratheringsfilet
mit Bratkartoffeln und Gurkensalat

*D, 2,9, AWe)

Erzgebirgischer Linseneintopf

traditioneller Linseneintopf ,suf3-sauer”
mit Bratwurstscheiben, dazu eine
Scheibe frisches Brot

*A(We), 5

Cappelletti

italienische Teigtaschen mit Tomaten-
Basilikumfillung, getrockneten Toma-
ten und Rucola-Pesto

*G, AWe), C, 3,2

KartoffelGemuse-Auflauf

bunter Kartoffelauflauf mit viel Gemuse
und mit Gouda Uberbacken

Eierkuchen

goldgelbe Eierkuchen mit Waldbeer-
kompott und Vanillesauce

*C, AWe), G

A(Bu) = Bulgur A(Di)=Dinkel A(Ge)=Gerste A(Ha)=Hafer A(Ka)=Kamut A(Ro)=Roggen A(We)=Weizen B=Krebstiere C=Eier D =Fisch
E = Erdnlisse F = Sojabohnen G = Milch (einschlieRlich Laktose) H(Ca) = Cashewkerne H(Ha) = Haselntsse H(Ma) = Mandeln H(Mc) = Macadamianusse
H(Pa)=Paranusse H(Pe)=Pecannisse H(Pi)=Pistazien H(Wa)=Walnusse |=Sellerie |=Senf K=Sesamsamen L=Schwefeldioxid M=Lupinen N=Weichtiere

1=mit Farbstoff 2=mit Konservierungsstoff 3=mitAntioxidationsmittel 4=mit Geschmacksverstarker 5=mitNitritpokelsalzund/oder Nitrat
6 =geschwarzt 7 =gewachst 8=mitPhosphat 9 =mit StiBungsmittel(n) 10 =geschwefelt 11 =enthalt eine Phenylalaninquelle
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