“LLSAS SPEISEPLAN %&.@‘%@. bis %@fm%%
FR\SCHEKUCHE

Gebratene Maultaschen

gebratene Maultaschen - das schwa-
bische Original mit Lauchzwiebeln und
Cocktailtomaten

*C, AWe), 5

Putenschnitzel

paniertes, knusprig gebratenes Puten-
fleisch mit buntem Buttergemiise und
Kroketten

*C 1), AWe), 2

Seelachsfrikadelle

lockere hausgemachte Seelachsfrika-
delle mit Gurkensalat und Kartoffel-
stampf

*C, G, AWe), 2

Rinderzunge

gepokelte Rinderzunge mit Schnitt-
lauch-Sauce, Buttergemuse und Peter-
silienkartoffeln

*G, I, ), AWe), 5

Chicken Wings

knusprige  Barbecue-Hahnchenfllgel
mit mediterranen  Ofenkartoffeln,
Blattsalat und Krauter-Dip

*G

sEL T BEE

Kassler-Bohnen-Eintopf

deftiger Kassler-Bohnen-Eintopf mit
frischem Brot

Eier in Senfsauce

zwei gekochte Eier in pikanter Senfsauce
mit aromatischem Rotkohl und Kar-
toffeln

*C, 1), A(We), 5

Panierte Champignons

gedunsteter Blumenkohl an panierten
Champignons mit Salatbeilage und
Krauter-Dip

*C, G, AWe), 2,3

Bandnudeln, Pilzragout”

sahniges Waldpilzragout mit frischen
Krautern und Bandnudeln

*C, AWe), G

Heidelbeer-Topfen-GrieRauflauf

fluffiger Quark-GrieRBauflauf mit Heidel-
beeren und Vanillesauce

A(Bu) = Bulgur A(Di)=Dinkel A(Ge)=Gerste A(Ha)=Hafer A(Ka)=Kamut A(Ro)=Roggen A(We)=Weizen B=Krebstiere C=Eier D =Fisch
E = Erdnlisse F = Sojabohnen G = Milch (einschlieRlich Laktose) H(Ca) = Cashewkerne H(Ha) = Haselntsse H(Ma) = Mandeln H(Mc) = Macadamianusse
H(Pa)=Paranusse H(Pe)=Pecannisse H(Pi)=Pistazien H(Wa)=Walnusse |=Sellerie |=Senf K=Sesamsamen L=Schwefeldioxid M=Lupinen N=Weichtiere

1=mit Farbstoff 2=mit Konservierungsstoff 3=mitAntioxidationsmittel 4=mit Geschmacksverstarker 5=mitNitritpokelsalzund/oder Nitrat
6 =geschwarzt 7 =gewachst 8=mitPhosphat 9 =mit StiBungsmittel(n) 10 =geschwefelt 11 =enthalt eine Phenylalaninquelle
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